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Resumo

O descarte inapropriado do 6leo residual de
cozinhas domésticas e estabelecimentos comerciais
ocorre diariamente, sendo descartados nas pias ou
até em vasos sanitdrios, indo parar no sistema de
esgoto, causando danos para o meio ambiente, mau
cheiro, entupimento de canaliza¢bes, entre outros. O
reaproveitamento do éleo residual promove a redu-
¢do do descarte deste residuo no meio ambiente,
gerando renda e incentivando a reciclagem de resi-
duos domésticos e/ou industriais. Baseado nesta
problemética, este projeto teve como objetivo
reaproveitar o 6leo residual de frituras para elabo-
racdo de formulacdes de sabdo de baixo custo e
realizar analises fisico-quimicas para verificar a quali-
dade dos produtos. Foram produzidas 4 formula-
¢des (tratamentos) com 5 repeticdes. As analises de
pH e indice de saponificacdo, para verificar a quali-
dade das formula¢des produzidas, foram realiza-
das em duplicata. O pH e indice de saponificacdo
foram determinados utilizando, respectivamente,
pHmetro digital e titulagdo com acido cloridrico 0,5
mol/L. Verificou-se, por meio dos resultados experi-
mentais, que as formulag¢8es foram de facil elabora-
¢do, gerando sabdes de bom aspecto, textura e cor.
Verificou-se, ainda, que ndo houve diferenca esta-
tistica (p<0,05) entre as formula¢ées em relagdo ao
pH (médiaigual a 11,58) e ao indice de saponificagdo
(média de 21,15 mg KOH.g™").

Palavras-chave: Reaproveitamento. Formulagdo.
Residuo. Polui¢do. pH. Indice de Saponificagao.
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The inappropriate disposal of residual oil
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ments occurs daily and these are discarded in sinks
or evenin toilets, going into the sewer system, caus-
ing damage to the environment, bad smell, clogging
of pipes, among others. The reuse of residual oil
promotes a reduction in the disposal of this waste
in the environment, generating income and encour-
aging the recycling of domestic and/or industrial
waste. Based on this issue, this project aimed to
reuse the residual oil from frying for the prepara-
tion of low-cost soap formulations and perform
physicochemical analyzes to verify the quality of
the products. 4 formulations (treatments) with 5
repetitions were produced. Analyzes of pH and
saponification index, to verify the quality of the
formulations produced, were performed in dupli-
cate. The pH and saponification index were deter-
mined using, respectively, a digital pH meter and
titration with 0.5 mol/L hydrochloric acid. It was
verified through the experimental results that the
formulations were of easy elaboration, generating
soaps with good appearance, texture and color. It
was found that there was no statistical difference
(p<0.05) between the formulations in relation to
pH (mean equal to 11.58) and saponification index
(mean 21.15 mg KOH.g").

Key words: Reuse. Formulation. Waste. Pollution.
pH. Saponification Index.

Revisdao da Literatura

Estimativas sobre o consumo de 6leo de
cozinha no Brasil indicam que o descarte inade-
guado do produto pode atingir cerca de 700
milh&es de litros ao ano, representando um grande
potencial de contaminagdo dos recursos hidricos,
de impacto sobre o meio ambiente e de gastos na
manutenc¢do da rede de esgoto e de dgua (SEMAE,
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2017) e, de acordo com o gerente de Tratamento de
Esgoto do Dmae (Uberlandia, MG) Marcelo Costa,
o descarte incorreto de éleo na rede de esgoto é
um dos principais causadores de problemas como
entupimento e refluxo. Segundo ele, “o 6leo usado
descartado na rede funciona como uma cola que,
junto a outros materiais, como fio de cabelo, fio
dental e plastico, formam uma camada espessa
que acaba entupindo a rede” (CERCA DE, 2019)

O langamento de 6leo residual nos ralos das
residéncias e industrias promovem o entupimento
da rede, prejudicando o funcionamento das Esta-
¢Bes de Tratamento de Esgoto (ETE), e, para retirar
0 6leo, sdo necessarios produtos quimicos alta-
mente toxicos, o que cria uma cadeia perniciosa.
Quando lancados nos corpos de agua, os 6leos e
gorduras, promovem a polui¢do das dguas devido
ao 6leo que fica na superficie, criando uma barreira
que dificulta a entrada da luz e bloqueia a oxigena-
¢do da dgua (OLIVEIRA et al., 2014).

O residuo do 6leo de cozinha, gerado diaria-
mente nos lares, industrias e estabelecimentos do
pais, devido a falta de informag¢do da populacdo,
acaba sendo despejado diretamente nas aguas,
como em rios e riachos ou simplesmente em pias e
vasos sanitarios. Dessa forma, alcanca os sistemas
de esgoto causando danos e o entupimento dos
canos e o encarecimento dos processos de trata-
mento de efluentes nas estacBes, além de acarretar
poluicdo do meio aquatico, ou, ainda, no lixo domés-
tico - contribuindo para o aumento das areas dos
aterros sanitarios (KUNZLER; SCHIRMANN, 2011).

O despejo de 6leo residual na rede de esgoto
provoca graves danos ambientais, além de grandes
prejuizos para a infraestrutura de drenagem das cida-
des (ALVES, 2010; DIB, 2010; SABESP, 2011; OLIVEIRA,
2013; SILVA; NETO, 2013; MATAVEL, 2015; COSTA
NETO et al., 2000;)

AResolucdo n° 275 de 25 de abril de 2001 do
Conselho Nacional do Meio Ambiente - CONAMA
estabelece que a reciclagem de residuos deve ser
incentivada, facilitada e expandida no pais, para
reduzir o consumo de matérias-primas, recursos
naturais, descarte de éleo de cozinha, usado no
ralo da pia, direto na rede de esgoto (BRASIL, 2001).

Muitos projetos referentes a reciclagem de
6leo tém por finalidade promover a consciéncia
ambiental em todos os setores envolvidos, desde
os seus idealizadores, até aqueles que, de alguma
maneira, possam contribuir, doando o 6leo de cozi-
nha usado, para que este tenha uma destinagao
ecologicamente correta, pois, ao se jogar o 6leo usado
na pia, esta se causando um enorme impacto ao meio
ambiente (SOUZA; SOUZA; RESENDE, 2014).

No Distrito Federal, a Embrapa Agroenergia,
a Companhia de Saneamento Ambiental do Distrito
Federal (CAESB) e a Unido Brasileira do Biodiesel e
Bioquerosene (UBRABIO) estruturaram o projeto
M.O.V.E.R. - Meu Oleo Vira Energia Renovavel, para
a cadeia produtiva do biodiesel no pais e aimportan-
cia do aproveitamento do 6leo residual como maté-
ria-prima para a producdo de biodiesel. Por meio
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da coleta e da reutilizagdo, o 6leo deixa de ser um
problema ambiental, que polui as dguas e provoca
entupimentos na rede de esgoto, para tornar-se
uma solu¢do em energia renovavel. O 6leo coletado
no DF sera transformado em biodiesel em uma usina
demonstrativa que esta em fase final de montagem,
com recursos da FINEP, dentro do projeto BIOFRITO,
liderado pela Embrapa Agroenergia em parceria
com a CAESB (MENOS RESIDUO, 2018).

A ADM do Brasil - uma das maiores empre-
sas do agronegécio no Brasil, que atua no processa-
mento e comercializacdo de 6leos vegetais, também
esta langando um aplicativo que facilita o sistema de
coleta do produto nas residéncias paulistanas (OLEO
DE COZINHA, 2020)

Ha varios projetos de reciclagem do 6leo
de fritura sendo desenvolvidos (KUNZLER; SCHIR-
MANN, 2011; VELOSO et al., 2012; WILDNER; HILLIG,
2012; THODE FILHO et al.; 2013; MATAVEL, 2015;
SANTOS et al.; 2015; ), com o propésito de reci-
clar e/ou promover educagdo e conscientizagao
ambiental.

Enquanto o Brasil recicla 98% das latinhas de
aluminio que utiliza, apenas 2% do 6leo de fritura
ainda é reaproveitado. Nesse cenario, o biodie-
sel brasileiro e a fabricagao de sabdo sdo aliados
na eliminacdo do 6leo de fritura como passivo
ambiental, uma vez que o descarte inapropriado
desses Oleos ja utilizados produz grandes danos
ao meio ambiente, além de altos custos para a sua
remediacdo. Se jogado pelo ralo da pia, provoca o
entupimento das tubula¢des nas redes de esgoto,
aumentando em até 45% os custos de tratamento,
e, se lancado no corpo receptor (rios e lagos), pode
provocar até a morte da biota aquatica (BIODIESEL,
2014; COLLARES, 2014).

A Figura 1 ilustra uma etapa incorreta de
descarte do 6leo residual de frituras e suas conse-
quéncias para o meio ambiente.

Figura 1: Esquema do descarte de 6leo no meio ambiente
e suas consequéncias.
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Fonte: (RABELO; FERREIRA, 2008; BIOCOLETA, 2019).
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O 6leo residual de fritura caracteriza-se por
possuir elevada viscosidade e acidez, alto grau de
calor especifico e odor desagradavel. Quando descar-
tado de maneira inadequada (Figura 2), sem obede-
cer as condi¢6es minimas de segregacdo, constitui-se
um dos residuos domésticos mais perigosos (SABESP,
2011; OLIVEIRA, 2013; ZUCATTO et al., 2013).

Figura 2: Esquema do descarte incorreto de 6leo resi-
dual de fritura.

-0

T

Farn B aadl ety s OIS oy s LS o wilies
bt e By e s ma e
Pl R 4L DO ST

(i} : - '.'._.,_.' ek
Fonte: (BIOCOLETA, 2019)

Normalmente, o 6leo mistura-se com a
matéria organica, forma crostas e retém residuos
solidos, que obstruem as tubulac¢des e as caixas
de gordura. Esses entupimentos aumentam as
pressdes internas das tubulac¢des, que podem
romper-se e contaminar o solo e o lencgol freatico
(DIB, 2010; SABESP, 2011; OLIVEIRA, 2013).

Segundo Matavel (2015), a maioria do 6leo
residual de fritura (ORF) gerado na cidade de Maputo
(ES) volta a ser reutilizado por grande parte da popu-
lacdo das classes sociais baixa e média, na elabo-
ragao dos seus alimentos, seja devido a falta de
recursos financeiros para comprar 6leo vegetal, ou
como forma de economia doméstica. Had também
um percentual de ORF comercializado no mercado
informal para as fabricas de sabao existindo, deste
modo, uma pequena quantidade de ORF descartada
na rede de esgoto ou depositado na lixeira. Este
fato acontece, pois tanto em nivel nacional quanto
municipal ndo existe nenhuma legislacao que exija
a segregacao deste residuo em especifico. Em nivel
municipal da cidade de Maputo, a referéncia do
ORF como um residuo encontra-se apenas no docu-
mento de proposta do plano de combate a polui¢ao
ambiental municipal, cujo texto aponta que o enca-
minhamento de 6leos e gorduras acumulados nas
caixas de esgoto das cozinhas representa um risco
de contaminar a agua dos corpos receptores, por
aumentar as cargas dos poluentes dos lixiviados,
produzidos em lixeiras.

Heinzen e Junglos (2013) desenvolveram
o projeto “Empreendedorismo na Escola: Projeto
Sabdo Ecoldgico” a partir de uma reunido na Secre-
taria da Educagao de Presidente Getulio em Santa
Catarina. O projeto envolveu diretamente discentes,
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professores e servidores de uma escola estadual,
com o propdsito maior, além da propria fabricagcdo
de sabdo, que foi o de mobilizar o espirito empre-
endedor de professores e alunos, no decorrer do
ano de 2013. O projeto, além de despertar o espi-
rito empreendedor, interliga a educa¢do ambiental,
turismo e educagdo para o transito, objetivando que
a educacdo va além da boa qualidade, que ela seja
uma educagdo de exceléncia.

Segundo a engenheira quimica do Instituto
Nacional de Pesquisa da Amazénia (INPA), Ana Caro-
lina Duarte, “o sabdo produzido de maneira artesa-
nal com o 6leo de cozinha usado vai contribuir no
combate da polui¢do e contaminacdo dos esgotos.
Entender o processo quimico da transformacgdo do
6leo para o sabdo é enxergar a solugdo dos proble-
mas que enfrentamos hoje” (MOURA, 2014).

Através de pequenos projetos de pesquisa
ou grandes projetos de reciclagem do ORF, busca-se
a sustentabilidade e, em consequéncia, a educa-
¢do ambiental que é o pilar das sociedades futuras
(WILDNER; HILLIG, 2012). Segundo Thode Filho e cola-
boradores (2013), a producdo artesanal de sabao
utilizando o 6leo vegetal residual é uma medida miti-
gadora que reduz o impacto ambiental pés-consumo.

Baseado na importancia da reciclagem de
residuos com potencial poluidor, este projeto teve
como objetivo produzir e avaliar formulagdes de
sabdes sélidos utilizando 6leo residual de frituras.

Metodologia

Procedimento experimental

O experimento foi conduzido no Laboratério
de Fisico-quimica do Instituto Federal de Educacgéo,
Ciéncia Tecnologia do Triangulo Mineiro (IFTM) Campus
Uberlandia, utilizando amostras de 6leo residual de
fritura coletada em alguns estabelecimentos comer-
ciais geradores. O 6leo residual foi coletado em garra-
fas pet e levados para o laboratério. Foram testadas
varias formulag¢bes de sabao dispostas em trabalhos
cientificos e nainternet. Entre as formulacdes testadas,
4 foram escolhidas e realizou-se 5 bateladas de cada
formulacdo, ou seja, 5 repeti¢des. Foram realizadas
analise fisico-quimicas de pH e indice de saponifica-
cdo detodas as formulagdes (Tabela 01) para verificar
a qualidade do produto obtido.

Tabela 01: Reagentes e quantidades utilizadas nas formu-
lagbes

Ingredientes Tratamentos

T1 T2 T3 T4
Oleoresidual (mL) 300,0 300,0 300,0 300,0
Agua (mL) 4,0 120,0 857 69,0
Soda caustica (g) 40,5 60,0 429 45,0
Alcool (mL) 7,5 7.5 8 15
NaCl(g) - - 21,4 -
Amaciante (mL) - 12,0 - -
Vinagre - - 6,4 -
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Aelaboracao de cada uma das formulagées
foi realizada em pequena escala, utilizando-se
um béquer de 2,0 L e um bastdo de madeira para
homogeneiza¢do da mistura.

Inicialmente, o hidréxido de sédio foi dissol-
vido em agua dentro da capela, realizando-se a
mistura até dissolucdo total. Posteriormente, foram
adicionados os demais reagentes com homogenei-
zagdo continua até consisténcia de sabdo.

Analises fisico-quimicas das formulagdes

As analises fisico-quimicas foram realizadas para
verificar a qualidade dos sab8es produzidos e para veri-
ficar diferenca significativa entre as formulagdes.

Determinacdo do pH

Aalcalinidade, quando mantida sob controle,
permite a remocgdo de sujeiras e aumenta o poder
de detergéncia do sabdo acabado. Um teor contro-
lado deste parametro contribui para a elevagao
do poder espumante, emulgente e molhante do
produto final. Como a alcalinidade esta direta-
mente ligada ao pH do sabdo, foi realizada analise
deste parametro e, para a medida do pH, primei-
ramente calibrou-se o pHmetro (Gehaka, PG-2000)
com soluc¢do tampdo 7,0 e 10,0, conforme manual
do equipamento. Em seguida, pesou-se 3,0 g da
amostra de sabdo e dissolveu-a em 100 mL de
agua destilada. O eletrodo de vidro foi inserido
na solucdo obtida para a realizacdo da medida
e aguardou-se a estabiliza¢cdo do valor de pH e
temperatura no display do equipamento.

indice de saponificacdo

A determinacdo do indice de saponificacdo
do sabao foi realizada para verificar, no produto
final, a influéncia da qualidade do éleo residual de
fritura nas diferentes formulac¢8es de sabdo produ-
zidas nesta pesquisa.

Para determinar o indice de saponificagao,
pesou-se 3,0 g da amostra de sabdo, adicionou-se
25,0 mL de KOH 0,5 mol.L"". A mistura foi aque-
cida em manta de aquecimento por 30 minutos
a temperatura de 80°C e, depois, foi titulada com
acido cloridrico 0,5 mol L. Para o branco, substi-
tuiu-se a amostra por 3,0 mL de agua destilada e
seguiu-se conforme as analises das amostras de
sabado. O indice de saponificagao (I.S) foi calculado
pela Equacdo (01).

1.5 = (Wa—Wabx Ny 5 f'epei 2 PMyan 01)
g

Onde:
Vi, - volume de HCl gasto na titulagdo do branco, mL;
V. - volume de HCl gasto na titulagdo da amostra, mL;
Nha - normalidade da solugdo do acido cloridrico;
fcua - Fator de corregdo do HCl:
PMkon - Peso molecular do KOH =56,10 g mol';
M. - massa da amostra, em g;
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Analise Estatistica

Para o tratamento estatistico dos dados
experimentais das andlises fisico-quimicas, foi
utilizado o software Agroestat, sendo considerado
um Delineamento Inteiramente Casualizado com
quatro tratamentos e cinco repeticBes. Foi reali-
zada andlise de variancia e, para comparacdo de
médias, foi utilizado o teste de Tukey (MALDO-
NADO JUNIOR, 2019).

Resultados e Discussao

Formulagdes de sabdes

As amostras de sabdo elaboradas (Figura 3)
apresentaram boa aparéncia, consisténcia e colo-
racdo, indicando a viabilidade de uso em processos
de limpeza domésticos e aceitacdo pelo consumi-
dor. Tanto a aparéncia, a consisténcia como a colo-
cardo foram observadas empiricamente.

Figura 3: Amostras prontas das formulac8es de sabdo
realizadas em duplicata.

Fonte: os autores.

A Figura 3 ilustra quatro formulacdes, obti-
das em duplicata, para realizacdo das andlises
fisico quimicas, com rétulos contendo identifica-
¢do dos tratamentos e data de produgao de cada
uma delas.

AFigura4ilustra o preparo com a medida dos
ingredientes utilizados na elaborag¢do das formula-
¢Oes de sabdo com 6leo residual de fritura.

Figura 4: Medidas dos reagentes para elaboragdo dos
sabdes.

Fonte: os autores.

Em relagdo aos custos de obtencdo das formu-
lacBes, embora ndo fosse objetivo direto da pesquisa,
verificou-se que a formulagao com menor custo foi
a1, seguida da 3, 4 e 2, levando em conta apenas o
custo do hidroxido de sédio e, depois, dos compo-
nentes alternativos, vinagre, sal e amaciante, pois o
volume de éleo residual utilizado foi padronizado.
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Nao foi analisado o rendimento de cada formula-
¢do; portanto, ndo é possivel definir com certeza o
custo de cada formulag¢do, apenas fazer uma esti-
mativa geral.

Analises fisico-quimicas

Em relacdo ao pH (Tabela 02), verificou-se
gue ndo houve diferenca significativa entre os
tratamentos (formulag8es) (p<0,05), sendo o pH
médio igual a 11,58, valor de pH bastante elevado.
O pH obtido ndo teve interferéncia dos ingredientes
utilizados (vinagre, sal, amaciante) e nem da quanti-
dade de agua adicionada nas formulagdes elabora-
das. Os altos valores de pH indicam que deveria ser
utilizado menos hidréxido de sédio nas formula-
¢Bes dos sabdes, pois pH mais elevado indica maior
porcentagem de hidroxido de sédio nas formula-
¢Bes. Embora pH mais elevados indiguem maior
poder de limpeza, o sabdo torna-se mais agressivo
para a pele, em casos de uso diario, isto poderia
prejudicar quem o utiliza.

Vineyard e Freitas (2014) também realiza-
ram estudos com diferentes formula¢des de sabao
e verificaram que o pH médio das amostras variou
de 9,80 a 10,10, valores de pH menores do que os
obtidos nesta pesquisa. A RDC n°40 de junho de
2008 especifica que o pH para produtos de limpeza
como sabao deve ficar entre 5,5 e 9,5. Portanto,
todas as formulacdes elaboradas ndo atenderiam
a esta legislagao.

De acordo com a Agéncia Nacional de Vigi-
lancia Sanitaria (ANVISA), os sabdes sdo classificados
como saneantes com a finalidade de produtos de
limpeza e afins, pertencentes aos produtos de grau
de Risco | e devem apresentar pH, na forma pura,
em diluicdo a 1% p/p a temperatura de 25°C, seja
maior que 2 e menor que 11,5. As formulag8es de
sabdo elaboradas apresentaram pH muito préximos
ao limite superior permitido pela ANVISA, indicando
que, sempre que possivel, deve haver a reducdo da
quantidade de hidréxido de sédio utilizada na formu-
lacdo deste produto (CAOBIANCO, 2015). Segundo
Oliveira et al. (2017), a alcalinidade de sabdes pode
ser reduzida com a utilizacdo de vinagre e/ou suco
de limdo. Em algumas das formula¢des produzidas
pelos autores, o pH do sabao foi 13, 27 mesmo com
a adi¢do de quantidade padrdo de vinagre.

As Figuras 5 e 6 ilustram, respectivamente, o
preparo das amostras para determinacaodopHe o
preparo para analise das amostras em aquecimento
e refluxo para analise do indice de saponifica¢do.
Figura 5: Preparo das amostras para medidas do pH.

Fonte: os autores.
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Figura 6: Etapas para a andlise do indice de saponificagdo.

Fonte: os autores.

ATabela 02 apresenta os resultados médios
de pH e indice de saponificacdo de todas as formu-
lagdes.

Tabela 02: Resultados médios de pH e indice de saponi-
ficagdo.

Tratamentos 1.S. (mgKOH g')*ns pH*ns
1 29,91+3,52a 11,30+ 0,68 a
2 20,12+6,11a 11,95+0,88a
3 1570+ 2,60 a 11,65+0,43a
4 18,86+3,16a 11,43+0,85a
Média 21,15+£6,13 11,58 +0,28

*ns: ndo-significativo a 5% de probabilidade (p>0,05).

Verificou-se, através dos resultados obti-
dos, que o indice de saponificagdo (IS) médio das
formulag8es avaliadas foi de 21,15 £ 6,13 mg de
KOH g, sendo que ndo houve diferenca signifi-
cativa (p<0,05) entre os tratamentos. O indice
de saponificacdo indica a quantidade relativa de
acidos graxos de alto e baixo peso molecular,
estando relacionado, portanto, com a qualidade
ou tipo de éleo utilizado na fabricacdo das formu-
lacBes de sabdo. Indiretamente, verificou-se, nas
formulag8es produzidas, que o indice de saponifi-
cac¢do das gorduras utilizadas na fabricacdo deste
produto apresentou valores bastante préximos,
que sdo iguais estatisticamente. Este parametro é
importante na formula¢do do sabdo porque atra-
vés dele é possivel calcular, para uma dada quan-
tidade de éleo, a quantidade de alcalis necessarios
para a reagao (CAOBIANCO, 2015; CASTRO, 2009).

O indice de saponificacdo esta relacionado
com o tamanho das cadeias de acidos graxos do
6leo utilizado na fabricacdo das formulacdes de
sabdo e, portanto, pode ter relagdo direta com
a consisténcia, o que nao foi analisado nesta
pesquisa.
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Em estudos sobre a elaboracdo de sabdes,
também seria importante analisar o indice de
acidez, analise que verifica se todos dos acidos
graxos livres foram saponificados. Ter mais acidos
graxos livres no sabdo significa ter menos sais de
acidos carboxilicos para a remocao de sujidades. O
acido graxo livre é polar e ndo interage com a agua
na remocdo das sujidades.

Motta et al. (2017) verificaram em seus estu-
dos que a producdo de sabdo caseiro, a partir de
6leo de cozinha usado, tornou-se pratica comum,
apresentando beneficios, como prote¢do ao meio
ambiente e reducdo de gastos com produtos de
limpeza, mas sua produg¢do apresenta falhas na
seguranca devido a procedimentos incorretos.
Apds acompanhar a produgdo do sabdo em varias
residéncias do municipio de Ponta Nova-MG, obser-
varam o desconhecimento relativos a seguranca no
manuseio de soda caustica, producdo e utilizagdo
do sabao extremamente alcalino.

Vale lembrar que a utilizagao de 6leo resi-
dual de frituras para elabora¢do de sabdo é uma
alternativa viavel, além do baixo custo de producdo,
pois ha um bem maior envolvido na produgdo de
sabdo a partir de 6leo residual de fritura que é a
reciclagem de um residuo altamente poluente ao
meio ambiente, atendendo ao principio da quimica
verde. Projetos de pesquisa com formula¢8es
adequadas e seguras, com cartilhas de manuseio
e producado, aliados a projetos de extensao que
levem informacao correta a comunidades selecio-
nadas e/ou motivem ao micro empreendedorismo,
podem ser os pilares para a educagao ambiental,
geragao de renda, aproveitamento de residuo e
preservagao ambiental. Projetos de incentivo ao
reaproveitamento deste produto devem ser elabo-
rados e implantados, desde as escolas municipais
e estaduais as Universidades, diretorias de bair-
ros, até as prefeituras com incentivos aqueles que
geram e descartam de forma correta, estendendo
aqueles que podem reciclar este residuo.

Outra forma de aproveitamento seria a
producdo de brindes, com a elaborag¢do de sabao
de boa aparéncia e com embalagens atrativas a
serem distribuidos pelos estabelecimentos gerado-
res, ou mesmo outros setores industriais, embora
ainda seja necessario a regulamentac¢do para a
comercializacdo deste tipo de sabao.

Conclusao

As diferentes formulac¢des utilizadas na
elaboracdo de sabdo sélido, testadas nesta
pesquisa, apresentaram a mesma qualidade em
termos de pH e indice de saponificacdo, que sdo
parametros utilizados para o controle de qualidade
deste tipo de produto. Como a RDC n° 40 de 2008
especifica que o pH dos sabdes deve estar na faixa
de 5,5 a 9,5 e a ANVISA especifica a faixa de 2 a
11,5, dependendo do tipo de produto, € importante
realizar testes experimentais, buscando reduzir o
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pH das formula¢8es, garantindo a seguranga do
usudrio deste tipo de produto, ja que a alta alcali-
nidade pode provocar ressecamento da pele entre
outros inconvenientes.

Verifica-se a viabilidade da reciclagem de 6leo
residual como forma de evitar ou reduzir o descarte
de residuos indesejaveis no meio ambiente, além da
gera¢do de um produto utilizadvel no dia a dia, aten-
dendo ao principio da quimica verde.
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