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RESUMO: Andlise sensorial ¢ um conjunto de técnicas que através dos sistemas sensoriais:
olfativo, tatil, auditivo, gustativo e visual é capaz de identificar quais os atributos sdo desejaveis
para determinado alimento com objetivo de reduzir, incorporar, suprir e intensificar o "produto™
atendendo as expectativas dos consumidores. Quando se faz um levantamento de grandes
quantidades de dados, a Analise Componentes Principais (ACP) tem como ideia a reducdo na
quantidade de massa de dados com menor perda possivel de informacGes. Essa técnica tem como
permitir uma representacdo grafica das diferencas de aceitacdo entre as amostras em uma escala bi-
dimensional, possibilitando a identificacdo de cada consumidor e suas preferéncias em relacdo aos
alimentos avaliados. O “R” ¢ um software de estatistica gratuito, no qual possui cddigo de
programacao livre permitindo construcéo de gréficos. Para cada andlise estatistica existe um pacote
especifico que auxilia o estatistico. O presente trabalho objetivou aplicar um estudo de caso na area
de analise sensorial de alimentos utilizando o software “R” e 0 pacote facto mine R
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INTRODUCAO

Segundo Varella (2008) a ideia de analise de componentes principais esta relacionada com a
reducdo de massa de dados, com minimo de perda da informacgdo. E uma técnica multivariada que
tém como modificar um conjunto de variaveis originais em outro conjunto de variaveis de mesma
dimensdo. Cada componente principal € uma combinacdo linear de todas as variaveis originais, sdo
independentes entre si e aferido com o propdsito de reter, 0 maximo de informacgédo, em termos da
variacao total contida nos dados.

Analise de componentes principais ttm como proposito explicar a estrutura da variancia e
covariancia de um vetor aleatério, formado de p-variaveis aleatorias, por meio de combinacdes
lineares das variaveis originais. Os componentes principais, ou seja, combinagdes lineares sao ndo
correlacionadas entre si (HONGYU; SANDANIELO; JUNIOR, 2015).

A andlise sensorial é um conjunto de técnicas que determinam a qualidade sensorial dos
alimentos a partir dos sistemas sensoriais: olfativo, gustativo, tatil, auditivo e visual. As
caracteristicas sensoriais sdo analisadas por uma equipe na qual destina o alimento para uma

finalidade. Como na selecdo e caracterizacdo de matérias primas, na selecdo do processo de
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elaboracgdo, no estabelecimento das especifica¢fes das variaveis das diferentes etapas do processo,
na otimizacdo da formulacgéo, na selecdo dos sistemas de envase e das condi¢cdes de armazenamento
e no estudo de vida util do produto final (PENNA, 1999 apud BARBOZA; FREITAS;
WASZCZYNSKY]J, 2003).

Identificar quais atributos sdo desejaveis em determinado alimento se constitui uma
ferramenta valiosa, sendo possivel perceber exatamente quais atributos sensoriais devem ser
reduzidos, intensificados, suprimidos ou incorporados em um produto para que ele possa atender as
expectativas dos consumidores e, ainda, superar seus concorrentes (STONE & SIDEL, 1993).

Deste modo, Anélise de Componentes Principais (ACP) no desenvolvimento de um Mapa de
Preferéncia Interno é um procedimento estatistico multivariado que considera a individualidade dos
consumidores e ndo somente a média do grupo. A técnica tem como probabilidade de obter uma
representacdo grafica das diferencas de aceitacdo entre as amostras em uma escala bi-dimensional,
possibilitando a identificacdo de cada consumidor e suas preferéncias em relagdo aos alimentos
avaliados (MINIM, 2010, RIANI et al., 2013).

O presente trabalho objetivou-se em aplicar estudos de caso do teste de Anélise de
Componentes Principais utilizando o software “R” pelo pacote facto mine R aplicado a area de

andlise sensorial de alimentos.

MATERIAL E METODOS

Para evidenciar o funcionamento do teste de Analise de Componentes Principais dentro do
software “R” através do pacote facto mine R, foi proposto a seguir, um exemplo pratico
constantemente observado em préticas da analise sensorial de alimentos.

Como exemplo, foi realizado um teste sensorial com 451 avaliadores, a fim de analisar 9 (nove)

produtos em relagdo aos atributos: aparéncia, textura e sabor (tabela 1).
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Tabela 1. Notas médias para os atributos Aparéncia, Textura e Sabor, atribuidas por 451
avaliadores no teste sensorial de nove produtos.

PRODUTOS ATRIBUTOS
APARENCIA TEXTURA SABOR
A 7,32 7,36 7,74
B 7,34 7,82 7,96
C 7,50 7,44 8,08
D 6,36 6,60 6,96
E 7,30 7,36 7,28
F 7,70 7,60 7,84
G 6,70 6,04 6,92
H 1,72 7,32 8,00
I 7,40 7,48 7,38

RESULTADOS E DISCUSSAO
O "R" é um software de estatistica na construcdo de graficos que pode ser baixado e
distribuido gratuitamente. Possui um codigo de programacao livre, possibilitando qualquer pessoa
utilizar o cddigo de comando na criagdo de pacotes, para cada analise estatistica, existe um pacote
especifico assessorando o estatistico.
No nosso estudo de Analise de Componentes Principais utilizamos o pacote facto mine R
com o seguinte codigo de programacao:

dados=read.table("produtos.txt",h=T)
dados
library(FactoMineR)

produtos.pca=PCA(dados[,2:4])

Aplicado o codigo no software “R”, o programa fornecerd os seguintes valores de saida,

mostrados na figura 1.

Anais do Il Seminario de Pesquisa e Inovacdo Tecnoldgica, Uberaba, MG, v.2, n.1, set., 2018.



SEPIT

R RGui (32-bit)

Arguive  Editar  Visualizar Misc Pacotes Janelas  Ajuda

EEECIES S

R R Console — @
|> dados=read.table ("produtos.txt™ h=T) I
> dados
Produtos Rparencia Textura Sabor

1 A T.32 T.36 TF.T74

2 B T.34 T7.82 T7.96

3 [ T.50 T7.44 8.08

4 D 6.386 &6.60 6.98

5 E T.30 T.36 T.28

& T T.70 T.&60 T.84

T =] 6.70 6.04 G.22

& H T.T72 T.32 8.00

a I T.40 T.48 T.38

> library(FactoMineR)

Warning message:
package ‘FactoMineR' was built under R wersion 3.4.4
> produtos.pca=PCh (dados[,2:4] Jl

Figura 1. Leitura da tabela txt pelo “R”.

Os conjuntos de dados que foram submetidos a Analise de Componentes Principais (ACP)
nos permite uma analise global dos resultados e sugere quais atributos mais caracterizaram 0s
tratamentos, como mostrado na figura 2. Fica evidenciado também as relacfes entre os produtos,
mostrados na figura 3.

Nessa primeira saida, o software anexou todos os dados presentes no arquivo TXT.
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Figura 2. Analise de Componentes Principais (ACP).
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Figura 3. Andlise de componentes principais (ACP) dos nove produtos.

Analise do componente principal demonstrou, nos dois primeiros componentes principais
94,63% da variabilidade entre as amostras. Analisando os dois graficos ao mesmo tempo, observa-
se que a separacdo espacial das amostras em relagcdo aos dois componentes principais sugeriu que
houve diferenga quanto a aceitacdo delas em relagdo aos atributos: aparéncia, textura e sabor. O
mapa de preferéncia tem como fornecer informacGes de opinides individuais dos consumidores
quanto a aceitabilidade das amostras quanto em oferecer a possibilidade de segmentacdo das
amostras em grupos de critérios similares de preferéncia (DAMASIO et al; 1999).

Assim, analisando a figura 2, é possivel sugerir a correlagdo linear positiva entre os atributos
aparéncia e sabor. Nas amostras apresentadas na figura 3 verifica-se que os produtos um, trés, seis,
oito apresentaram-se proximos, caracterizado por apresentar maior intensidade de aparéncia e sabor,
ou seja, maior semelhanga. Os produtos dois e nove se caracterizaram mais pela maior textura. Os
produtos quatro, cinco e sete distanciaram das demais amostras, sugerindo que houve diferencas
quanto a aceitacdo delas.

CONCLUSAO

Por meio desse trabalho, percebe-se 0 quanto a estatistica € uma ferramenta importante para
andlise e avaliagdo de dados. O grande levantamento de quantidade de dados, percebe-se que o0 uso
por meio de métodos da estatistica univariada torna a ser inviavel. Deste modo, Analise de
Componentes Principais € muito eficiente quando associado a ideia de reducdo de massa de dados,

com menor perda possivel de informacdes. Sendo o pacote facto mine R responsavel pela realizagdo

Anais do Il Seminario de Pesquisa e Inovacdo Tecnoldgica, Uberaba, MG, v.2, n.1, set., 2018.



SEPIT
AN
teste de Analise de Componentes Principais (ACP) fornecendo toda analise de dados e gerando os

graficos conhecido como Mapa de Preferéncia.
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